ABAG -Abattoir de Grenoble
2 Avenue de la Louisiane

Tél:04.76.75.27.81
Fax : 04.76.75.98.90

A G 38120 Le Fontanil-Cornillon :f:’;[/:/za;:f;ffg::sz:
FICHE DE TRAVAIL
DATE ABATTAGE :
CATEGORIE : Veau O Bovin O Porc O Oovin O Caprin O
N° Boucle :
NOM OU RAISON SOCIALE :
ADRESSE :
TEL : MAIL :
REPRISE DE LA CARCASSE/ABATS
ABATS : Repris le :
EN SAC NON TRAVAILLES O cous O SOUS VIDE O
CARCASSE : Reprise le: Par : Controle effectué par :
Fente Veau Mise en Quartiers Mise eln ('lulartlers Colonne
détaillée
DATE DECOUPE : PRESTATION DECOUPE
BOVIN/VEAU Verifications Prestation
COLIS : 5kg O 10kg O OVIN/CAPRIN Colis 5kg OJ
SOUS VIDE : oui O non O COLIS: ENTIER O DEMI OJcColis 10 kg O
CATEGORIE : svOd pas SV O SOUS VIDE : oui O non Ojsv O
Filet : entier 0 tournedos Categorie O
Pieces a fondue [0 Pavés O
Filet rumsteak entier 0 tranché O Colis demi O
SV oui O non [ Colis entier O
PAD : oui O non [ PORC
PAD SV : oui O non [ CASSE ouill nonO |PADO
DECOUPE MUSULMANE : oui non O DESSOSSE EPAULE OU JAMBON ouid nonO
Nbre de part : DESOSSE EPAULE ETJAMBON  ouid non O
DESOSSE RACCROCHE oui O non [ DECOUPE ouid non[O |DES.RACRO
DECOUPE SOUS VIDE ouidl nonO
DATE TRANSFO : PRESTATION TRANSFO
BOVIN/VEAU
Viande Hachée Assaisonnée : oui O non O
Morceaux utilisés : [ béte compléte [ 1/2 béte VHA O
O 1avant [2avants
O 1 flanchet [ 2 flanchets
SAUCISSERIE : oui OO0 non [
Morceaux utilisés : [ béte compléete [ 1/2 béte Type de saucisse : Saucisse veau O
O1avant 0O 2 avants O Saucisse de veau Saucisse de boeuf O
O 1 flanchet [ 2 flanchets O Saucisse de beeuf Merguez O

OVIN Merguez de brebis/agneau:ouid nonO

PORC Saucisse de porc:oui 0 non O

O Merguez de boeuf

Morceaux utilisés : [lcarcasse compléte O 1/2 carcasse

DATE RECUPERATION MARCHANDISES :

Merguez Brebis [1

Sauc. Porc O

Informations complémentaires

Signature

Nbre de colis :




